
 

 

 
Holunder Cocktail mit oder ohne Alkohol 

 

*** 

Anti Pasti Teller mit: 
in Wildkräutern pochierter Lachs, Krabben Cocktail, 

Carpaccio vom Kalbsfilet Vitello Tonnato,  
geräucherte Entenbrust, Original Prosciutto di Parma 

und Mailänder Schinken 
 

*** 

72 Stunden auf Niedrigtemperatur gegarte 
Ochsenbäckchen auf 

Parmesan Risotto und Tawny Portwein Sauce 
*** 

Grand Marnier Panna Cotta mit flambierten 
Mirabellen de Lorraine und Baiser 

 



 

 

 
Vegetarisches Menü 

 

Holunder Cocktail mit oder ohne Alkohol 
 

*** 

Confierte Blue Belle Kartoffel in einer edlen Trüffel-
Sahne-Sauce mit reichlich gehobeltem Trüffel 

 

*** 

Gebratene Champignons de Paris auf frischem Spinat 
mit Schalotten und brauner Butter verfeinert und 

getrüffeltem Karotffelpüree 

*** 

Grand Marnier Panna Cotta mit flambierten 
Mirabellen de Lorraine und Baiser 


