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Bauernbrot mit Dip 
 

*** 
Mild geräuchertes Bliesgau Forellenfilet an 

 rotem Linsensalat, Schalottenconfit und Apfel-
Meerrettich Espuma 

 

*** 
Blumenkohl-Kokossüppchen mit Zitrusöl 

und gerösteten Sonnenblumenkernen 
 

*** 
Zart geschmortes Kalbs-Nuss aus dem Frankenland 

an sautierten Waldpilzen mit Portweinrahm, 
Hokkaido-Kartoffelpüree und Röstzwiebelringe 

 

*** 
American Cheesecake an Zwetschkenröster 

 und hausgemachtem Tonkabohneneis  
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Vegetarisches Menü 
Bauernbrot mit Dip 

 

*** 
Törtchen vom Ziegenkäse mit Preiselbeergelée 

an Rote Beete Salat und karamelisierten Walnüsse 
 

*** 
Blumenkohl-Kokossüppchen mit Zitrusöl 

und gerösteten Sonnenblumenkernen 
 

*** 
Orecchietta an sautierten kirkler Waldsteinpilzen und 
Madeirajus, Zuchiniwürfeln und Parmesan-Chips 

 

*** 
American Cheesecake an Zwetschkenröster 

 und hausgemachtem Tonkabohneneis 


