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Tatar von der Räucherforelle mit Kapern und 

Pumpernickel an herbstlichem Blattsalat 
 

*** 

Roastbeef rosa gebraten an Meaux Senfsauce 
mit gedünstetem Pak Choy und gegrillter Tomate 

und Kartoffeln mit Sahne gebacken 
 

*** 

Mousse von heller und dunkler Schokolade 
mit Rotweinbirnen 
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Vegetarisches Menü 
 
Gemüse-Curry-Tatar mit gerösteten Kürbiskernen 

an herbstlichen Blattsalaten 
 

*** 

Crêperoulade mit Pak Choy und Tomaten gefüllt 
an Meaux Senfsauce  

und Kartoffeln in Sahne gebacken 
 

*** 

Mousse von heller und dunkler Schokolade 
mit Rotweinbirnen 


