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Bauernbrot mit Dip 

 
*** 

Hausgemachte Quiche von Fetakäse & getrockneten Tomaten 
an Melonen – Minzragout mit Marktsalat und Tomatencoulis 

 
*** 

Leichte Cremesuppe von Wildkräutern 
mit Paprikacroutons und Zitrusöl 

 
*** 

Zart geschmortes falsche Filet vom Mastkalb 
an sautierten Waldpilzen und Marsala-karotten 

mit Parmesan-Kartoffelpüree und Knusper-Petersilie 
 

*** 
Creme „Chantilly“ Waldbeerragout  

Mit Schokobiscuit 
Und karamellisierter weiße Schoki 
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Vegetarisches Menü 
 

Bauernbrot mit Dip 
 

*** 
Hausgemachte Quiche von Fetakäse & getrockneten Tomaten 

an Melonen – Minzragout mit Marktsalat und Tomatencoulis 
 

*** 
Leichte Cremesuppe von Wildkräutern 

mit Paprikacroutons und Zitrusöl 
 

*** 
Cremiges Waldpilzrisotto an Balsamicokaviar, 

sautierten Waldpilzen und Schnittlauch 
serviert mit Parmesan – Chips 

 
*** 

Creme „Chantilly“ Waldbeerragout  
Mit Schokobiscuit 

Und karamellisierter weiße Schoki 


